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watt lt mm mm mm mm kg mm kg

Pastì 8 3.300 1ph 6 100x120 h.130 (x4) 270 420 360 8.5 670x450x480 10

Pastì 10 4.000 3ph 8 95x220 h.130 (x3) 270 525 360 9.5 670x450x480 11
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pasta cookers

•	 Structure and tank in stainless steel
•	 Micro-drilled basket in stainless steel with 

handy grip
•	 Special armored rust-proof heaters
•	 Control thermal switch
•	 Safety heat guard
•	 Standard feature: outlet water faucet
•	 mod. 8: 4 standard baskets
•	 mod. 10: 3 standard baskets

Steam cooking basket
Maxi basket:
standard for mod. 10 / optional for mod. 8

 Optionals

•	 Struttura e vasca in acciaio inox
•	 Cestelli microforati in acciaio inox con pratica 

impugnatura
•	 Speciali resistenze corazzate antiruggine
•	 Termostato di controllo
•	 Protezione termica di sicurezza
•	 Rubinetto scarico acqua di serie
•	 mod. 8: 4 cestelli di serie
•	 mod. 10: 3 cestelli di serie

Cestello per cottura a vapore Cestello maxi:
di serie per mod. 10 / opzionale per mod. 8

mm 200x220 h.60

cuocipasta
PASTÌ

PASTÌ 10

PASTÌ 8

Macchine cottura - cooking machines




